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Anuncian primera Expo Imagina para promover la innovacion
alimentaria

Habra conferencias sobre gastronomia mexicana, talleres y expo venta del 26 al 28 de septiembre en el
Paraninfo y el CUCBA

Con el objetivo de promover la innovacién y la sostenibilidad en la produccién de alimentos, para cubrir
las demandas sociales y mejorar la calidad de vida de la poblacion, la Universidad de Guadalajara (UdeG)
y la Secretaria de Desarrollo Rural de Jalisco (Seder) realizaran la primera Expo Imagina 2018, del 26 al
28 de septiembre.

Dicho espacio, enmarcado en los Objetivos de Desarrollo Sostenible de Cero Hambre y Consumo
Responsable y la Produccion de la ONU, asi como el Dia Mundial de la Alimentacion -que se celebra el 16
de octubre-, busca identificar y potenciar las acciones académicas, de investigacion y colaboracién con
productores.

Pretende también aprovechar las habilidades y competencias de estudiantes y académicos de Agronomia,
Biologia, Medicina Veterinaria, Ciencias de los Alimentos y Agronegocios, donde se crean prototipos y
esquemas alimentarios, sefialé el Rector del Centro Universitario de Ciencias Bioldgicas y Agropecuarias
(CUCBA), doctor Carlos Beas Zarate.

“Expo Imagina es un espacio donde se relnen los principales investigadores, proveedores, prestadores
de servicios y productores de alimentos, con la finalidad de promover la ciencia, la creatividad y la
innovacion, respetando las costumbres y tradiciones de nuestros pueblos y dar a conocer los alimentos
sanos de México”, dijo.

La feria incluird conferencias sobre gastronomia mexicana; registro de marca; sanidad e inocuidad de los
alimentos; también habra expo venta; muestras gastrondmicas; talleres, premios a la innovacién y
creatividad; se informé en rueda de prensa.

Esta primera edicidn iniciara este 26 de septiembre en el Paraninfo Enrique Diaz de Ledn, con dos
conferencias magistrales; la denominada “Produccion de alimentos y conservacion del medio ambiente”,
impartida por el chef Ignacio Cadena.

Ademas, habra un pabellén gastrondmico con productos como el chile de Yahualica, el pulque, la raicilla
y la miel, organizado por la Seder en la Rambla Catalufa.

Las actividades continuaran en el CUCBA con un pabelldn de mas de 30 productos creados por
estudiantes del plantel, como un sistema de produccién de espirulina; una empanada de chapulin,
chorizo; hamburguesas veganas; nieve de espinaca; entre otros.
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El Secretario de la Seder, ingeniero Héctor Padilla Gutiérrez, destacé el trabajo del CUCBA, asi como la
creacion de Expo Imagina, un espacio para impulsar la innovacion de estudiantes y productores de
alimentos, cuyo mayor reto en Jalisco es la sostenibilidad.

Sobre la vinculacion entre la UdeG y la Seder que permita apoyar la innovacion de estudiantes y
productores, Padilla Gutiérrez dijo que “hay una relacién permanente; un ejemplo fue el Congreso
Nacional del Chile, parte del proceso para consolidar la denominacidon del chile de Yahualica”.
Ademas, se ha dado un proceso de capacitacion a mujeres para la creacién de pequefias empresas.
Beas Zarate agregd que también han impulsado cursos de capacitacién y vinculacién de alumnos con
productores. “Tenemos una relacién estrecha, interdependiente. Quisiéramos desarrollarla mas, pero

poco a poco vamos abriendo los espacios. La colaboracién es permanente y continua”.

Mayor informacién sobre la expo en: http://expoimagina.cucba.udg.mx 1]
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