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Festival de Maguey y Pulque analiza retos de produccion
organica de alimentos

Participan productores, artesanos, estudiantes e investigadores de Ciudad Guzman y de la regién

Con una discusion en la que participaron productores locales, artesanos, estudiantes e investigadores del
Centro Universitario del Sur (CUSur), sobre los retos de la produccion organica de alimentos, los cultivos
criollos y perennes, se llevo a cabo la Il edicion del Festival del Maguey y el Pulque, que en esta ocasién
tuvo como semilla invitada al maiz.

Las actividades tuvieron lugar en la Casa del Arte, recinto cultural de la Universidad de Guadalajara en
Ciudad Guzman, en la que se dieron cita los productores sustentables de la Costa-sur de Jalisco, los
artesanos de Ciudad Guzman, el colectivo artesanal Manos Activas, los dulces regionales del Fresnito, la
pulqueria A la sombra del camichin, el Palacio de la reposteria, el proyecto de mermelada de jamaica
endulzada con miel de agave por estudiantes de nutricién del CUSur, asi como el grupo Casa Almoloyan,
que produce licor de agave, de lima y de pechuga de pollo, por su proceso de elaboracién a partir del
agave mezcalero de Tonaya, de donde provienen.

Nadia Xochiquetzalli Gonzalez Brisefio, estudiante de la Maestria en Ciencias del Comportamiento, con
orientacién en Alimentacion y Nutricién del CICAN, impartié la charla “Ocho maices por la seguridad
alimentaria, no al maiz transgénico”, en la que compartié los problemas a los que se enfrenta la semilla
por las recientes amenazas del Estado para darle cabida al proyecto de maiz transgénico, que ha
buscado implementar la trasnacional Monsanto en México.

Gonzalez Brisefio platicd sobre las 52 variedades de maiz con las que cuenta México, cdmo el teosinte o
teosintle, considerado la semilla de la cual se cree que evolucioné el maiz como se conoce en la
actualidad, al encontrarse un hallazgo en la Sierra de Manantlan que fortalece tal hipétesis. En la charla,
estudiantes y productores participaron compartiendo las semillas nativas que conocian y que poco a
poco se han olvidado, como el amaranto, el huazontle, el xochohuixtle y el mezquite, entre otras tantas.

Los estudiantes de segundo semestre de Desarrollo Turistico Sustentable del CUSur, y co-organizadores
del festival, presentaron su propuesta de investigacidon “Ruta agroalimentaria del maguey y el pulque en
el Sur de Jalisco”, en la que han trabajado durante un afo, con la finalidad no de comercializar los
saberes pulqueros, sino de compartirlos en la publicacion de un libro de viaje, que llevara al lector a
conocer y valorar los saberes de familias de pulqueros surefios de Jalisco que cuidan y viven del maguey
y del pulque, asi como de sus derivados.
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